AMPHORA

« LE SPECIALISTE DES HUILES PROFESSIONNELLES -

‘ e La saveur du beurre,
| —— .

- ] les avantages de l’huile
F__ —— _ :; Apporte une note gourmande

{_ o Une composition unique : sans ajout de sel,
R i de lécithine, de colorant ni de lactose

BOO Q Q Une utilisation et un stockage facilités::

iLe - liquide a froid

| — - conservation a température ambiante
3@, = 1: Ne noircit pas en cuisson jusqu'a 180°C

/5 W Huile de tournesol, huile de colza, ardme naturel
Enrober Elaborer
des sauces . \(/

\ L’huile de tournesol L’huile de colza
’ apporte légéreté et valeur est source d'acides gras Oméga 3
nutritionnelle: etriche en VitamineE.

. elle estriche en Vitamine E
Graisser les plats



B°“1tf'"e 5410556195948 675 5
Carton1S ¢ 110556195955 675 5
x1L
Palette
(45) 5410556195962 675 5

code produit: 130040442

S|

Energie 3700kJ/ 900keal
Matieres grasses 100g
dont acides gras saturés 10g
Glucides Og
dont sucres Og
Protéines Og
Sel Og

Vitamines E 55mg (=458% VNR®)

Retrouvez toutes ces informations
et plus encore sur le site
www.amphora-restauration.fr

ou sur l'application mobile
AmphoChef ®

& Disponible sur o Disponible sur
s App Store p- Google Play

74x246 0.944 0.918
378x230x267 14.360 13.769
1200 x 800 x 1585 619.554 619.582
DLUO:12 mois

Lesacides grasOméga 3 (AALM) permettent
d’obtenirun taux de cholestérol normal. L'effet
bénéfique est obtenu parlaconsommation journaliere
de2gd’AAL.

La Vitamine E contribue
ala protectiondes cellules contre le stress oxydatif.

AMPHORAEST SUR
LES RESEAUX SOCIAUX...
ETSINOUSDISCUTIONS ?

(@AmphoraRestauration

F-92085 Paris-La-Défense Cedex — Tél: 0147 4410 92

Con Cargill France SAS - TOUR W - 102 terrasse Boieldieu
Cargill

AMPHORA

+ LE SPECIALISTE DES HUILES PROFESSIONNELLES -
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